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KULLANMA KILAVUZU
Robotumuzu kullandikga ne kadar dogru segim
yaptigimizi anlayacaksiniz. Hedefimiz size
odediginizden daha fazlasini verebilmektir.
Urlinlimiizi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.
Robotunuzu; bu kullanma kilavuzunu okuyup,
kilavuzda belirtilen sekilde kullanirsaniz her geyin
nekadar kolay oldugunu goreceksiniz. Boylece
robotunuzdan en yiiksek performansi elde
edebilirsiniz.

ICINDEKILER

|. Emniyet kurallari
1. Cihazin tanitimi
III. Teknik ozellikler
IV. Kullanim

V. Temizlik ve bakim

|. EMNIYET KURALLARI

* Emniyet kurallarini mutlaka okuyunuz.

* Cihazinizi kullanmadan dnce cihazin giig ve
voltajinin sebekenize uygun olup olmadigini
kontrol ediniz.

* (ocuklarinyaninda ya da yakininda cihazinizi
kullanirken dikkat ediniz. Cihazimizi caligir
vaziyette birakip gitmeyiniz. Gocuklardan,
Oziirlilerden ve agir yashlaradan uzak
tutunuz, kullanmalarina miisade etmeyiniz.

e (ihazinizi gocuklarin erisemeyecegi bir

yerde ve cocuklardan uzak tutunuz.

takarken ya da gikarirken veya bakim ve temizlik
yapmadan once fisi prizden gikariniz.

* Hareketli parcalara dokunmayiniz. Yaralanma
ve robotunuzun hasar gbrme riskini azaltmak
icin, robotunuz galisirken ellerinizi, elbisenizi,
saclannizi siyinciyi ve diger aksesuarlari bigak
ve girpicilardan uzak tutunuz.

* Robotunuzu hasarli kablo ve aksesuarlarla, yere
distirdiikten sonra ya da herhangi bir aksaklik
oldugunda galigtirmayiniz. Bu durumda gerekli
islemlerin yapilmasi igin en yakin yetkili servise
basvururuz. Figli kablo mutlaka yetkili servis
tarafindan degistirilmelidir.

e Uretici firma tarafindan iretiimeyen ya da
onerilmeyen herhangi bir parcay! yangin,
elektrik carpmasi ya da yaralanmaya neden
olabilecekleriigin robotunuzda kullanmayiniz.

* Robotunuzu evinizin diginda kullanmayiniz.

* Elektrik kablosunu masanin ya da tezgahin
kenarina asmayiniz.

* Temizlik yaparken aksesuarlari robotunuzdan
clkariniz.

*Daima cihazinizi ¢alistirmadan once
hazne kapaginin emniyetli bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

* Cihazinizi agin yiiklemeyiniz ya da maksimum
Lkapasitesini agsmayiniz.

DIKKAT : Cihazinizi kesintisiz 30 saniyeden fazla
calistirmayiniz. Galistirdiktan sonra yeniden
kullanmadan dnce 5 dakika dinlendiriniz.

* Cihazlarin giivenliginden sorumlu bir Kisi Cihazinizi bogken kesinlikle calistirmayiniz.

tarafindancihazin kullanimi ile ilgili gézetim
ve yonetim saglanmadikga, bu cihazin,

II. TANIMLAR

fiziksel, duyu ve zihinsel yetenekleri oziirli 1.Calistirma Diigmesi_

olan (cocuklar dahil) veya deneyim
ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan
kullanilmasi amaglanmamigtir.
 (ihazla oynamamalarini giivenceye
almak igin gocuklar,gdzetim altinda
bulundurulmaldr.

2.Ana Govde - Motor Unitesi
3.Fisli Kablo

4.Kangstirma Diski - Krema Aparati
5.Hazne Kapag

6.Dograma Bigag

/.Bicak Muhafazasi

* Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli 8.Hazne o
bir duruma engel olmak icin, imalatcisi veya 9.Hazne Merkezleme Pimi

onun servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir
personel tarafindan degistirilmelidir.
* Bigaklar gok keskin oldugu igin dikkatli tutunuz.

M.
Voltaj
* Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda, pargaSGUQ (IEC)

TEKNIK OZELLIKLER
. 230V ~, 50 Hz.
: 500 Watt (max.)



Hazne Kapasitesi : 100 - 700 gr. / 1000 m.
Agirlik - 1.35 kg,
Ses Giiriiltii Seviyesi: 70 dB (A) EN IS0 7779

IV. KULLANIM

PARCALAMA

* 10 - 20 saniye iginde Dograma Bigagi'ni
kullanarak degisik yiyecekleri parcalayabilirsiniz.

* Hazne'yi diizgiin bir yiizeye koyunuz.

* Bigagl muhafazasindan ¢ikariniz. Bigag
Hazne'nin igine Merkezleme Pimi'nin (izerine
yerlestiriniz. (Resim 2)

* Malzemelerinizi Hazne'nin igerisine koyunuz.
(Resim 4)

* Hazne Kapagi'ni gobegindeki delikten Bicak
sapi glkacak sekilde Hazne iizerine yerlestiriniz.
(Resim 5)

* Ana Govde'yi Hazne iizerine yerlestiriniz. (Resim 6) Corba, Sos

e Galigtirma Diigmesi'ne basarak pargalama
islemini yapiniz. (Resim 7)

* Yapilabilecek islemler ve hazirlanabilecek
yiyecekler Tablo 1'de sunulmustur.

Dograma Bigagi Tablo 1

Hazirlanan Yiyecek Miktar Siire ve Islem

S0gan, darimsak 450 gr. 5-10kez
Darbeli

Maydanoz, Yesillik 80gr. 5-10 kez
Darbeli

Findik, Ceviz 300 gr. 10 sn.

Havug, Kereviz 400 gr. 15 sn.

Peynir, Kasar 300 gr. 5-10 kez Darbeli

Salam, Sosis 400 gr. 10 sn.

Et, Balik, Tavuk 400 gr. 20 sn.

Domates 500 gr. 10 sn.

Meyve 500 gr. 10 sn.

Normal ekmek 150 gr. 30 sn.

KARISTIRMA, CIRPMA VE KREMA YAPMA

*5 - 20 saniye icinde Krema Aparati'ni
kullanarak 1000 ml.'ye kadar icecek, muzlu
siit, limonata, ayran, mayonez, sos, krema, gorba
kangtirabilirsiniz. ve yumurta girpabilirsiniz.

* Hazneyi diizgiin bir yiizeye koyunuz.

* Malzemelerinizi haznenin igerisine koyunuz.
(Resim 4)

* Hazne Kapagi'ni gobegindeki delikten Krema
Aparati'nin sapi cikacak sekilde Hazne iizerine
yerlestiriniz. (Resim 5)

* Ana Govde'yi Hazne izerine yerlestiriniz. (Resim 6)

* (alistrma Diigmesi'ne basarak parcalama islemini
yapiniz. (Resim?)

* Yapilabilecek islemler ve hazirlanabilecek
yiyecekler Tablo 2'de sunulmustur.

Krema Aparati _Tablo 2

Hazirlanan Yiyecek Miktar Siire ve Islem

Mayonez 700 gr. Yag diginda mayonezin diger

malzemelerini hazneye koyun ve

kangtinn, lickezyagilaveederek

koyubirmayonezeldeedinceye
kadar kangtinniz.

Malzemelerihazneyehosaltiniz

ve 20 sn. calistinniz.

Bir su bardag krema, seker ve

vanilyayl hazneye koyun.

Istenilenkivamagelinceye kadar

kanstinniz.

Icecek, Muzlu Siit  700gr. Haznenin en az 1/4'lini

Limonata, Ayran dolduracak ancakkdpiirdiigiinde

tasmayacak dlciide malzemeyi

hazneye koyunuz. 20 sn.
kanstinniz.

Yumurtalan kirdiktan sonra

hazneye dokiin ve 5 sn.

o kanstinniz.

V. TEMIZLIK VE BAKIM

* Kullamim sonrasi ve bakim yapmadan 6nce,
aksesuarlari gikarip, fisi prizden mutlaka
clkariniz.

* Temiziligi kolay yapabilmek icin, kullanim sonrasi
aksesuarlar ve Hazne'yi durulayiniz.

e Akseasuar ve Hazne'yi yikayip kurulayiniz.
Bulasik makinasinda yikayabilirsiniz. Sert
ovalama gereglerini, iginde asindirici ve sert
parcaciklar bulunan deterjanlan kullanmayniz.
Yumusak ve temiz bez kullaniniz.

* Ana Govde'yi gok az nemli bezle siliniz. Ana
Govde'yi suya kesinlikle batirmayiniz.

700 gr.
700 gr

Krema

Yumurta 10 ad.

e Krema Aparati'ni haznenin icine Merkezleme e Cihaziniz calismiyor ise, figinin prize takilip

Pimi'nin izerine yerlestiriniz. (Resim 3)
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takilmadigini kontrol ediniz. Pargalarin



uygun takilip takilmadigini ve yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol ediniz. Cihaziniz hala
calismiyor ise hemen en yakin yetkili servise
bagvurunuz. _

TASIMA VE NAKLIYE

Cihazin  naklini kendi orijinal kutusu ve

bdlmeleri ile veya cihazin etrafini koruyacak

yumusak bir bezle sararak yapmak gerekir.
Yanlig ambalajlama esnasinda plastik parcalar
kinlabilir, elektrik aksami zarar gorebilir.

DIKKAT:

* Cihazi ve aksesuarlarini, kullanim
sirasinda darbelerden koruyunuz.
Carpma veya diisiiriilme sonucunda
olusacak hasarlarda, garanti harici islem
uygulanacaktir.

* Ceyizlik, hediyelik v.b. nedenlerden dolayi
satin alinan ve kullaniimayan iiriiniin
garanti baslangici Arnica Yetkili Servisi
tarafinda yapiimaktadir. llk kullanimina
baslayacaginiz giin itibariyle bolgenizde
bulunan en yakin Yetkili Servisimizde
Garanti Belgenizi onaylatiniz.

* Garanti  belgesini satig tarihinde
muhakkak yetkili saticiya (iiriiniiniizii
satin aldiginiz kisi) tastik ettiriniz (Unvan
kasesi ve satis tarihi).

* Herhangi bir anza durumunda Arnica
Yetkili Servisimize sahsen bagvurunuz.

e Malin ayiph oldugunun anlasiimasi
durumunda tiiketici, 6502  sayili
Tilketicinin ~ Korunmasi  Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a. Sozlesmeden donme,
b. Satighedelindenindirim isteme,
c. Ucretsiz onariimasini isteme,
d. Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

* Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullamilmasi ile ilgili olarak cikabilecek
uyusmazhklarda  yerlesim  yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.
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e Satici tarafindan Garanti Belgesinin
verilmemesi  durumunda, tiiketici
Giimriik ve Ticaret Bakanh@ Tiiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel
Miidiirliigiine bagvurabilir.

Cihazimizin yasal kullanim omrii 7 yildir.

IMALATCI / ITHALATCI FIRMA: _

SENUR ELEKTRIK MOTORLARI SAN. VETIC.A.S.

Cihangir Mah. Dolum Tesisleri Cad., Sehit Piyade
Er Yavuz Bahar Sk. No:7 34310 Avcilar /
ISTANBUL

Telefon :(0212)4221910/4 Hat Faks
:(0212) 422 09 29

Mensei: Tirkiye




INSTRUCTION MANUAL
The more you use the food processor, the more you will be certain that you made
an excellent choice. Our main goal is to give you more than the price. Your choice
shows that we are achieving our goal. So thank you for choosing our product.
When you use your food processor according to the instruction in this manual,
you will be surprised how you are doing everything easily. So that you will reach
the promised performance.

CONTENTS

I Important Safety & Usage Instructions
Introduce The Appliance

Technical Features

Usage

Cleaning & Maintenance

II.
IIl.
V.
V.

I. IMPORTANT SAFETY & USAGE INSTRUCTIONS

* Read this instruction carefully

« Before using the appliance, check that the power voltage corresponds
to that indicated on the rating plate.

* Unless management and supervision regarding the device are ensured by
a person responsible for safety of the devices, this device isn't designed
to be used by physically and mentally disabled people (including children)
or by people who are lack of experience and knowledge.

 Children must be supervised in order to ensure keeping them away from
the device.

* Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children. Never leave the appliance unattended and keep out of the reach
of children or disabled or incapable persons.

 Blades are sharp; handle carefully.

* Always unplug the appliance when itis not being used or putin on parts or taking
off parts or before any maintenance or cleaning operation.

* Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, clothing as well as spatula
and other utensils away from attachment and beaters during operation to
reduce the risk of injury to persons, and/or damage to the appliance.

« Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or is dropped or damaged any manner. Return
appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair
or electrical or mechanical adjustment.

* The use of attachments, not recommended or sold by the manufacturer
may cause fire, electric shock or injury. Don’t use those attachment or
part in your appliance.

* Do not use appliance outdoors.

« Do not let cord hang over edge of table or counter.

* Remove attachments from processor before cleaning or washing.

* Always make sure bow! lid is locked securely in place before motor is turned on.

Do not overload the food processor or exceed maximum capacity.

ATTENTION : Do not operate the appliance more than 30 second. After

operation, give the appliance 5 minutes rest before reuse. Do not operate the

appliance when empty.

Il
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. INTRODUCE THE APPLIANCE
. On Button

. Main Body - Motor Unit

. Power Cord

. Mixing Disc - Cream Attachment
. Bowl Lid

. Chopping Blade

. Blade Safety Cover

. Bowl

2
3
4
5
6
7
8
9. Bowl Center Pin

1ll. TECHNICAL FEATURES

Voltage :220- 230V, 50 - 60 Hz.

IEC Power : 500 Watt max.

Bowl Capacity - 100 - 700 gr. / 1000 ml.

Weight (Net) :1.35kg.

Used Life - 7 Year

Max. Noise Level  : Less than 70 dB (A) EN IS0 7779
IV USAGE

CHOPPING

*You can chop up to 500 gr. different food using chopping blade in a 10-20 seconds.
 Place the bowl on a plane surface.
 Take off the blade safety cover. Place the chopping blade on the bowl center

pin in the bowl. (Figure 2)
 Add the ingredients in the bowl. (Figure 4)
* Place the bow! lid on top of the bowl. (Figure 5)
« Place the motor unit on the bowl. (Figure 6)
« Push the on button to start chopping. (Figure 7)
* Application and procedures is mentioned in the Table 1.

Chopping Blade Table 1
Ingredient Quantity Work Time and Operation
Union, Garlic 450 gr. 5-10 times PULSE
Parsley, Herb 80 gr. 5-10times PULSE

Nut, Wallnut 300 gr. 10 sec.

Carrot, Celeriac 400 gr. 15 sec.

Cheese 300 gr. 5-10times PULSE
Salami, Hot Dog 400 gr. 10 sec.

Meat, Fish, Poultry 400 gr. 20 sec.

Tomatos 500 gr. 10 sec.

Fruits 500 gr. 10 sec.

Bread 150 gr. 30 sec.

MIXING, BEATING AND WHIPPING

*You can mix or whip up to 1000 ml. drinks, milkshakes, lemonade, buttermilk,
mayonnaise, sauces, whipping cream, vegetable soup and beat eggs using
mixing disc-cream attachment in a 5-20 seconds.

 Place the bowl on a plane surface.

Place the cream attachment on the bowl center pin in the bowl. (Figure

3)

Add the ingredients in the bowl. (Figure 4)

Place the bow lid on top of the bowl. (Figure 5)

Place the motor unit on the bowl. (Figure 6)

Push the on button to start operation. (Figure 7)

Applications and procedures is mentioned in the Table 2.

Cream Attachment Table 2

Ingredient Quantity Work Time and Operation

Mayonnaise 700 gr. Place the mixture except oil in to the
bowl, mix them. After well mixed, add
the oil in three times and run again
until obtain a solid mayonnaise.

Soups, Souces 700 gr. Place the ingredient in the bowl,
operate the appliance 20 sec.

Whipping Cream 700 gr. Place 1 cup cream, sugar and
vanila in to the bowl. Mix them
until thickened.

Drinks, Milkshakes, 700 gr. Fill the bowl to at least 1/4 full

Lemonade, remember to leave room to allow

Buttermilk froth to foam as the drink is
aerted. Mix them 20 sec.

Eggs 10 ea. Place in to the bowl and mix them
5 SeC.

V. CLEANING AND MAINTENANCE

* Always unplug the appliance after use and before removing and cleaning
attachments.

To make cleaning easier, rinse removable attachments and bowl straight
after use, after first removing.

Wash and dry the attachments and bowl. You can use dishwasher for
washing. Avoid using scouring pads, harsh detergents and and abrasives.
Dry with a soft, clean cloth.

Wipe the motor units with a slightly damp cloth do not immerse in water.

If your appliance does not work, first check that the appliance is plugged in
correctly. Check that the parts are correctly positioned. Check that the lid
is placed in to position correctly. If the appliance still does not work than
contact local service agent.

“Machine noise level information - Rules - 3. GPSG, Maximu noise level
emission is equal to or less than 70 dB(A) acc. to EN IS0 7779.”

“This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.”

“Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.”
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ANWENDERHANDBUCH FUR KUCHENROBOT

Sie werden erst dann verstehen kinnen, wie richtig Sie eine Auswahl getroffen haben,
wenn Sie unser Robot einsetzen. Unser Ziel ist es Thnen mehr anzubieten, als Sie
bezahlt haben. Wir danken Ihnen dass Sie unser Produkt gewahit haben. Wenn
Sie nun Ihr Robot dann einsetzen, nach dem Sie dieses Handbuch gelesen haben,
werden Sie feststellen konnen, wie leicht die Anwendung ist. Dadurch kdnnen Sie
die grosste Ausniitzung erzielen.

INHALT

| Sicherheitsregel
Il Darstellung des Gerates
lll. Technische Eigenschaften
IV. Anwendung
V. Reinigung und Pflege
I. SICHERHEITSREGEL
 Bitte lesen Sie unbedingt die Sicherheitsregel.
* Bevor Sie Ihr Gerét einsetzen, kontrollieren Sie bitte, ob die Leistung und
Spannung lhres Gerétes Ihrem Stromnetz entsprechen.
« Ohne Beaufsichtigung eines verantwortlichen oder eines fachlich kundigen
Person, die Benutzung dieses Gerates von den Personen dessen geistige und
korperliche Behinderungen haben (unter anderem Kinder), ist die Nutzung
nicht beabsichtigt.
* Um das unbefugtes Spielen mit dem Géret Gewahrleisten zu kdnnen miissen
Kinder unter Aufsicht bleiben.
 Bitte passen Sie sehr gut auf, wenn Sie das Gerat in der Nahe Ihrer Kinder
einsetzen. Lassen Sie Ihr Gerat nicht im Betrieb, wenn Sie sich entfernen.
Halten Sie das Gerat von den Kindern, von Kdrperbehinderten und alteren
Menschen fern und gestatten Sie es nicht, dass diese Personen das Gerat
in Betrieb setzen.
* Da die Messer zu scharft sind fassen sie sie vorsichtig an.
 Bitte ziehen Sie den Stecker heraus, wenn Sie Ihr Gerat nicht verwenden,
oder bei Austausch und Einsatz der Teile oder vor der Pflege oder der
Reinigung.
 Bitte fassen Sie die bewegliche Teile nicht an. Um das Risiko des Verletzens
oder Beschadigung Ihres Robots zu verhindern, halten Sie Ihre Hande, Ihr
Kleid, Ihre Haare von den Mitnehmern oder sonstigen Zubehérteilen oder
Schneiden oder Mixerteilen fern.
« Lassen Sie Ihr Robot mit geschadigtem Kabel oder Teilen oder nach dem es
auf den Boden gefallen ist oder bei irgendeiner Unstimmigkeit nicht laufen.
Bei solchen Fallen melden Sie sich bitte bei der Nachsten Service. Der Kabel
mit dem Stecker soll unbedingt durch die berechtigte Service umgetauscht
werden.
« Bitte verwenden Sie die Teile, die durch den Hersteller selbst nicht produziert
oder nicht empfohlen ist, nicht bei lhrem Robot, um Brandgefahr, elektrischen
Schlaganfall oder Verletzungen zu vermeiden.
 Verwenden Sie |hr Robot nicht ausserhalb Ihres Hauses.
* Hangen Sie bitte as Stromkabel nicht neben dem Tisch oder dem
Kiichentisch.
« Bitte nehmen Sie die Zubehdrteile aus hrem Robot heraus, wenn sie es reinigen.
* Bevor Sie Ihr Gerat einlassen, bitte schliessen Sie den Deckel des
Behalters oder den Deckel der Fruchtpresse sehr fest und sicher an.
» Uberlasten Sie das Gerat nicht und iiberschreiten Sie die Maximumkapazitéten
nicht.
ACHTUNG : Halten Sie Ihr Gerdt nicht langer als 30 sec. in Betrieb. Wenn
Sie es einmal eingesetzt haben, lassen Sie inzwischen eine Pause von 5
Minuten, wenn Sie es nochmals einsetzen mochten. Lassen Sie |hr Gerat
niemals in Leerlauf stehen,
DARSTELLUNG DES GERATES
GEHAUSE

- Anlassschalter

- Grundgehduse - Motorunit

- Kabel mit Stecker

- Mixerdisque - Cremaapparat

- Behélterdeckel

- Schnittmesser

- Schneideschutz

- Kunststoffbehélter

- Behalterzentrum - Pflock

. TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Spannung 220 - 230V, 50-60 Hz.

Leistung : 500 watt (max.)

Behélterkapazitat 100 700 gr. / 1000 ml.

Gewicht 1,35kg

Maschlenenlarmlnformatlons Verordnung- 3. GPSGY, der hdchste

Schalldruckpegel betragt 70 dB(A) oder weniger gemass EN 10 7779

IV.  ANWENDUNG

ZERSCHNEIDEN
 Innerhalb von 10-20 Sec.kdnnen Sie durch Einsatz von Schnittmesser

verschiedene Lebensmittel zerkleinern.

 Setzen Sie den Behalter auf eine ebene Flache.

SO NO TS WN — =

» Nehmen Sie as Schnittmesser aus der Hiille. Setzen Sie as Messer in die
Mitte des Behélters (in die Aufnahmediffnung) ein (Bild 2). Fiillen Sie die Artikel in
den Behélter.

 Setzen Sie den Behalterdeckel derart auf den Behélter, dass der Messergriff
aus dem Loch herausragt. (Bild 5)

« Setzen Sie as Grundgehause auf den Behalter. (Bild 6)

D)urch Driicken auf den Startknopf kinnen Sie die Zerkleinerung vornehmen. (Bild
7

 Die Arten der Lebensmittel, die Sie auf diese Art und Weise vorbereiten
kénnen sind in der Tabelle 1 angegeben.

Schnittmesser Tabelle 1

Vorbereitete Lebensmittel Menge Dauer und Bearbeitung
Zwiebel, Knoblauch 150 gr. 5-10 Male mit Schlag
Petersilie, Griinkraut 80 gr. 5-10 Male mit Schlag
Niisse, Haselniisse 300 gr. 10 sec.
Mohrriibe, Sellerie 400 gr. 15 sec.

Kése 300 gr. 5-10 Male mit Schlag
Salamie, Wiirstchen 400 gr. 10 sec.
Fleisch,Fisch, Huhn 400 gr. 20 sec.
Tomaten 500 gr. 10 sec.

Friichte 500 gr. 10 sec.

Brot 150 gr.
MIXEN, SCHLAGEN UND VORBEREITUNG VON CREMA
* Innerhalb von 5-20 Sekunden kdnnen Sie durch Einsatz vom Cremaapparat
bis zu 1000 ml Fliissigkeiten, Milch mit Banane, Limonade, Ayran (Yogurt
mit Wasser verdiinnt), Mayonaisse, Sauce, Crema, Suppe mixen und Eier
schlagen.
Setzen Sie den Behélter auf eine ebene Fléche.
Setzen Sie das Cremaapparat auf die Offnung in der Mitte des Behélters. (Bild 3)
Fiillen Sie die Artikel in den Behélter. (Bild 4)
Setzen Sie den Behalterdeckel derart auf den Behélter, dass der Griff des
Cremaapparates aus dem Loch herausragt. (Bild 5)
» Setzen Sie die Grundgehéuse auf den Behdlter. (Bild 6)
Durch Driicken auf den Startknopf kinnen Sie die Zerkleinerung vomehmen. (Bild 7)
* Die Arten der Lebensmittel, die Sie auf diese Art und Weise vorbereiten
kénnen sind in der Tabelle 2 angegeben.

Cremaapparat Tabelle 2

Vorbereitete

Lebensmittel Menge  Dauer und Bearheitung

Wayonnaise 7008 Ausser des Ofs, werden die
Substanzen der Mayonna|se in den
Behélter gegeben und gemixt, drei
Male Ol zufiigen und mixen Sie, bis
Sie eine verdickte Mayonnaise
bekommen.

Suppen, Sauce T000gr. Die Sunstanzen werden in den Benafter
egeben und 25-30 sec. laufen
assen.

Crema 70081 Gfas Crema, Zucker und vaniife
werden dem Behalter ﬁegeben und
gemixt bis die gewiinschte Mischung
erreicht ist

Fiiissigheiten, — 1250'ml. _Der Befafter mindestens 174 zu fuffen

Milch mit Bananen, dass es nicht iberlduft 25 Sec.

Limonade, Ayran mixen

Nach Brechen der Eier in den Benarter
eingiessen und 5 sec. mixen

Eier 10°St

V. REINIGUNG UND PFLEGE

Vor der Reinigung und bevor Sie die Zubehdrteile herausnehmen, ziehen Sie
bitte unbedingt den Stecker heraus.

Um die Reinigung zu erleichtern, waschen und trocknen Sie die Zubehdre
und den Behélter gleich nach dem Verwenden ab.

Die Zubehdre und der Behalter werden getrocknet. Sie konnen sie auch
in dem Geschirrspiiler waschen.Die Mittel fiir harte Reibung, und die
Detergans, die ausreibende und harte Teile beinhalten, verwenden Sie bitte nicht!
Verwenden Sie weiche und saubere Tiicher.

Reinigen Sie die Grundgehduse mit leicht feuchtem Tuch. Die Grundgehause
darf nicht ins Wasser eingetaucht werden.

Wenn Ihr Gerét nicht funktioniert; kontrollieren Sie bitte ob der Stecker
eingesteckt ist. Kontrollieren Sie bitte, ob die Teile richtig sitzen. Wenn
Ihr Gerat immer noch nicht funktioniert, wenden Sie sich an die néchste
BERECHTIGTE SERVICE.

“Maschinenlarminformations - Verordnung - 3. GPSGV, der hochste
Schalldruckpegel betragt 70 dB(A) oder weniger gemass EN 1S0 7779.”
“Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund ihrer physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit
oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu benutzen,
sollten dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.”

“Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.”



MHCTPYKUUA NO 3KCNNYATALUU

Cnacnbo, 4TO OCTaHOBW/IM CBOM BbIOOP Ha HaLlem
usgenvn. [pM  UCNONb30BaHMWM CBOEMO  MUHU-
namenbyuTena Bbl nonmere npPaBuUIbHOCTb
cfienaHHoro Bamu Bbibopa. Hawa uenb — 310
npeanoXuTb Bam 60/blue, HEXeAu To, 3a uYTO
Bbl  3annaTuau. Baw BbI6Op- 3T0
noKasaTenb AOCTUXeHUs 3TOM uenu. Mocne
npoyTeHuna HacTosAweln MHCTPYKLUN no
3KCM/lyaTauMm W MpW UCMONb30BaHUM  CBOETO
MUHU-U3MEIbYUUTENS B COOTBETCTBUM c
yKasaHUAMM Bbl ybeamuTech, YTO BCE O4EHb NPOCTO.
Taknum 06pa3om, Bbl CMOXKETE NlyyLle UCMO/1b30BaTh
TeXHU4yeckune XapaKTepuUCTUKU ycTpoiicTBa.
Hapeemcs, 4To Bam 3TO MOHPABUTCA.

COAOEPXAHUE

1. BakHble npaBuaa 6e30NacHOCTU U UHCTPYKLMSA
no NpUMeHeHUo

2.06wee onncaHue ycTponcTea

3. TexHMYeCKas XapaKTepUCcT1Ka

4.Wcnonb3osaHue

5.Y4ucTKa n TexHU4Yeckoe o6cny>+<m BaHWe

1. BAXHbIE NMPABU/IA BE3OMNACHOCTU U

WHCTPYKUMA NO NPUMEHEHUIO

e BHMMATENbHO NPOYUTANTE UHCTPYKLMIO.

e [lepes wucnonb3osaHuem ybeautecb B
TOM, YTO HamnpsA)eHWe B CeTH
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha 3aBOA,CKOW
bupke.

° YcTpoicTBO He npucnocobneHo ans
MCNONb30BaHUA AOAbMWU  (BKAOYanA
aeteit) ¢ GU3NYECKUM, CEHCOPHbIM MU
YMCTBEHHbIM HEAYTOM, @ TaK¥Ke TEMU, KTO
He 06n1afaeT AOCTAaTOYHbIMU 3HAHUAMU U
ONbITOM MO ero WMCMno/ib30BaHWO, 3a
UCK/IIOYeHWEeM CcJ/lydyaeB, KOrga OHU
MCMO/b3YIOT YCTPOWCTBO MOA, 0CO6bIM
NPUCMOTPOM M NOA, PYKOBOACTBOM /WL,
OTBETCTBEHHbIX 33 UX 6€30MacHOCTb.

e IlpucmarpuBaiiTe 3a JETbMH M HE
JOMYyCKaWTe HMX K HCIOJIb30BAHUIO
ycTpoiicTsa.

e B cnyyae ucnonb3oBaHWsA yCTpoicTBa
OEeTbMU MU BOAN3M MecTa HaxoXKAeHuA
neTen HeobBXOoAMM TU,ATENbHbIN
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npucmoTp. Hukorga He ocTaBaanTe
YCTPOWMCTBO 6€3 NPUCMOTPa U XpaHUTe ero
BHe 30Hbl JOCTyna JeTel, nogen ¢
OrpaHUYEHHbIMU BO3MOKHOCTAMU W
HeAeecnocobHbIX NoAeN.

Nle3Bus octpble, obpalyantecb ¢ HUMU
OCTOPOXKHO.

Bcerga oTk/to4aiiTe yCTPOWCTBO OT CETU B
C/ly4asx, €CcNM He WCrosib3yeTe ero, a
TaKXe nepep ero pasbopKon wau
OEMOHTaXKemM faeTanei, TeXHUYECKUM
06Ccny}KMBaHMEM U YNCTKOM.

M3beraiiTe KOHTaKTa ¢ ABuratowmumuca
aetanamu. Bo usbexkaHue Tpasm m/unu
noBpeXAeHNA yCTpoicTBa u3beraiite
KOHTaKTa pyK, BONOC, OAEXAbl,
KY/IMHAPHbIX SIONATOK U NpoYelt yTBapu ¢
NPUHAANEXHOCTAMMU W NonaTKkamu
paborTatoLero ycTpoiicTaa.

He ucnonb3yiTe ycTpoCTBO B Cayyae
noBpeAeHUA nNpoBoda WU
WTencenbHOW BW/IKM,  BO3HUKHOBEHMUA
HEUCNPaBHOCTU, a TaKkKe B cjyyae
NafleHna WAU WHOTO MNOBPEXAEHUA.
[ocTaBbTe YCTPOMCTBO B OAMMKaWwWwMi
ABTOPU3MPOBAHHbIA CEPBUCHbINA LEHTP
ANA NPOBEPKM, PEMOHTA, TEXHUYECKOM
VIV MEXaHUYECKOM HaNaKu.
Mcnonb3oBaHUE WUHBbX
NPpUHAANENXHOCTEN, HexXenu
peKomeHAOBaHHble WAU MNpPOAaHHble
npou3BoOAUTENEM, MOKET BbI3BaTb
noap, 3/eKTPOLWOK WAU TeNecHble
nospexaeHua. He wucnonb3yite 3Tn
NPUHAANEKHOCTM UK YaCTH.

He ucnonb3yinTe ycTpPOWCTBO BHEe
NoMeLLeHus.

Y6eauTechb B TOM, YTO NPOBOA, HE CBUCAET
CKpas cTona.

Mepes, YNCTKOW UM MOMKOM CHUMaKTe
NPUHAANEKHOCTM CyCTPOMCTBA.

Mepepn BKAYEHMEM YyCTpoMcTBa
ybeautecb B TOM, UYTO KpbiliKa MJOTHO
3aKpbITa.

He neperpyxaite KombalH u He
npeBblWaiTe MAaKCUMaANbHYIO
BMECTUMOCTb.

BHUMAHMUE. Ucnonb3yiiTe yCTPOICTBO He Aonee
30 cek. MoBTOpHOE UCMONb30BaHME BO3MOXKHO
yepes 5 MuH. He BKAItoYaliTe nycroe ycTpoiicTBo.



2. OBLLUEE OMUCAHUE YCTPOMCTBA

1. KHOMKa BKAtOYeHuA

2. OCHOBHO 6/10K- MOTOPHbIM OTAEN
3.Mposog

4. HacagKa-AaucK gns s3bueaHuma

5. KpblwKayawm

6. Hox-n3menbuntenb

7.3aWnTHAA KPbILWKa ANA HOXa-U3MenbunTens
8.Yawa

9. Ocbyawm

3. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsaxeHue: 220-230 B, 50-60 Iy,

IEC mowwHOCTb: Mmakc. 500 BT
BmectumocTb Yawm: 100-700 r/ 1000 mn
Bec (HeTT0): 1,35 Kr

CpoK paboTbl: 7 net

Makc. ypoBeHb Wwyma: meHee 70 ab (A) EN ISO 7779

4. UCMNOJZIb3OBAHUE

U3MENbYEHUE

o Mpn ncnonb30BaHMKU HOXKA-U3MeNbYUTeNA

MocTaBbTe Yally Ha MJIOCKY0 NOBEPXHOCTb
CHUMMUTE 3aLUMTHYIO KPbILIKY C HOKa-
MN3MeNbYnTeNA. YCTaHOBUTE HACaLKy-HOX
Ha LWTOK, HAXOAALLMICA B LLEHTPE Yalum
(puc. 2).

MomecTuTe B Yally MHrpegueHTsl (puc. 4).
3aKpoiiTe Yally KpbILWKoW (puc. 5).
MoMecTUTE MOTOPHbIN OTAEN Ha Yaly
(puc. 6).

Ha)KMUTE KHOMKY BKIOYEHUSA U HAaYHUTE
n3menbyeHue (puc. 7).

MpUMeHeHNEe 1 TeXHUKa paboTbl yKas3aHbl

B Tabnumue 1.

Bbl MoXeTe B TeyeHue 10-20 ceK. uamenbumtb A0

500r pa3/iM4HbIX MPOAYKTOB.

Hacagka gns nsmenbuyeHums

Tabnuua 1

UHepedueHm Koauvecmeso Bpems u pexcum pabomel
Cmecb, YeCHOK 4501 5-10 BK/AOYEHUI
MeTpyLwka, Tpasbl 80r 5-10 BKkAtOYEHUM
Opexu, rpeLkne opexu 300r 10 cek.
MopkKoBb, cenbaepei 400r 15 cek.

Cbip 300r 5-10 BKAtOUEHUI
Canamu, xoT-gor 400r 10 cek.

Msco, pbiba, nTnua 400r 20 cek.
NMomunaopesl 500r 10 cek.

DpyKTbI 500 r 10 cek.

Xneb 150r 30 cek.




CMELUMBAHWE, B3SBMBAHUE

° MpK1 MCNONb30BaHUM HAaCaKU-AUCKA NS
B36MBaHUA Bbl B TeyeHue 5-20 cekyH MoXKeTe cmeLwaTb UAn B36uTb Ao 1000 ma HanwuTKoB,
MOJIOYHBIX LIEeNKOB, IMMOHaZaA, NaxTbl, MalloHe3a, CoycoB, B3BUTbIX C/IMBOK, OBOLLHOIO cyna u
B36UTbIX ANLL.

e [locTaBbTe Yally Ha MJIOCKY NOBEPXHOCTb

e HapeHbTe HacaaKy- AWUCK AnA B3BUBaHUA

Ha LTOK, HaXOAAWMICA B LEHTPE Yawm

(puc. 3).

MomecTuTte B Yally MHTpeaneHTbl (puc. 4).

3aKpoiiTe Yally KpbILKOM (puc. 5).e [omecTuTe MOTOPHBIN OTAEN Ha Yally

(puc. 6).

Ha)KmMuTe KHOMKY BKNOYEHWSA U HaYHMTE CMellnBaHue (puc. 7).

MpUMeHeHUWe 1 TeXHUKa paboTbl yKasaHbl B Tabsuue 2.

Hacagka- guck ana B3busaHus

Tabnuua 2

WNHepedueHm Konuyecmso | Bpems u pexcum pabomel

MaitoHes 700 r MomecTute cMmecb, 33 UCKNHOYEHUEM MAC/A, B YaLly, CMeLlaiiTe.
Mocne TwartenbHOro nepemeLinMBaHus B Tpu npuema gobasbre
Mac/n0 1 NepemelLnBaiTe 40 TEX MOP, MOKA Macca He
npeBpaTUTLCA B OAHOPOAHbIN MalloHes.

Cynbl, coycsl 700 r MomecTute MHrpeaneHTbl B Yaly, BKAOUMTE Npmbop Ha 20 cek.

B36uTble CIMBKM 700 r Bo3bmuTe 1 YalKy CIMBOK, Caxap W BaHU/bHbINM caxap, NnomecTuTe
B Yawy. CmeLumBaiiTe 40 3arycTeHus.

HanuTkn, monoyHble 700 r HanonHwTe Yawy MUHUMYM Ha %, He 3abyabTe OCTaBUTb MECTO

LeiKK, AMMOoHaZ, NaxTa AnA neHbl. CMeLwmnBaiite B TeyeHue 20 cek.

Aua 10 wr. NMomecTuTte B Yaly M cMeLMBaiiTe B TeyeHue 5 cek.

5. YACTKA U TEXHNYECKOE OBC/TY}XUBAHUE

° Mepeps pa3bopKoi AN YNCTKON NPUHAANEKHOCTEN BCEraa OTK/I0YaTe YyCTPOMUCTBO OT CETH.

° B LLen1fX yNpoLL,eHUsA YUCTKM CMOSIOCHUTE CbeMHbIE NMPUHAANEKHOCTM U YaLly HeNoCpeACTBEHHO
noc/e UCNoNb30BaHUA.

° BbiMoOiTE M NpocyLwmnTe NPUHAANEKHOCTM M Yaly. MpUHALNEKHOCTU 1 YaLly MOXKHO MbITb B
nocyfloMoeYHol MalunHe. WM3beraiiTe wMcnonb3oBaHWA TyOKUM AA MbITbA, arpeccuBHbIX

MOHOLLUX CPeACTB U abpa3nBHbIX MaTePUanoB. MpocyLLNTe MATKOW YNCTOM TKaHbIO.

. MpoTpUTE MOTOPHBIV OTAE/ CNEerka BNaXKHOM TKaHbIO, He MOorpy»KaiTe ero B BoAy.

. B cnyyae, ecnv Balle ycTpoicTBO He paboTaeT, cHayana NpoBepbTe, NPaBU/IbHO M BCTaBAEHA

WwTencenbHas BUAKa B po3eTKy. [poBepbTe, MPaBuabHO M pasMeLLeHbl geTanu. [NposepbTe,
NpaBWAbHO M MNOCTaBAeHa Kpbilwka Ha mecto. Ecam npubop Bce ewe He pabotaer,
o6patnTech K MECTHOMY CEPBUCHOMY areHTy.

Mopenb:

Arnica Quick/Quick Mix

CnenaHo B Typuumn

3aBoa M3roTosBuUTeNb:
CEHYP 3nektpuk Motopnapu, fBy3 baxap Cok. N2 7
BewwnkTaw 34310 Ctambyn-Typuwus

WUmnopTep B Poccum:
000 «PMC TPEMNA», NHH 7805627439
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000 «PMC Tpein»

Tea.: 8-800-5555-261

Email: service@arnica-home.ru
Web: http://arnica-home.ru

FTAPAHTMIHBIM TAOAOH

CpOK rapaHTUMHOTO OBCAYXXMBAHMA AAS M3AEAMIM MAPKM ArniCa» YKA3QH HO camTe
OOULMAABHOrOMPEACTABUTEAS: arnica-home.ru/warranty

1. TapAHTUIMHbIE 0BS3ATEABCTBA BCTYNAIOT B CUAY C AQTbI MPUOBPETEHUS U

AEMCTBYIOT B COOTBETCTBMM C FAPAHTUMHBIMK YCAOBUIMM NMEPEYNCAEHHBIMM HUXKE.

2. B TeyeHune NepuoAd rapaHTUMHOTO OBCAYXXMBAHMS, KAUEHTY HO

TeppuTopun Poccumckomn Peaepaumn rapaHTMpPyeTCs PEMOHT AODbIX HEAOCTATKOB, KOTOPbIE MOTYT
BO3HMKHYTb BO BPEMS MCMOAB30BAHMS M3AEAMI M3-301 HEKAYECTBEHHOTO MATEPMAAQ UAM
NPOWU3BOACTBEHHBIX AEOEKTOB.

3. CAyH4aM, KOTAQ FTAPAHTUS HE PACMPOCTPAHIETCS:

MOBPEXAEHMS, BbI3BAHHbBIE MOAKAIOYEHMEM K HEMOAXOAALLLEMY UCTOYHMKY
MUTCHMS MAM COOAMM B DAEKTPOCET.

MOBPEXAEHMS, BbI3BAHHbIE BO3AEMCTBMEM XMMMYECKMX BELLLECTB. M3MmeHeHus LiBeTa npubopa -
NMOXEATEHWE, 3ATPA3HEHUS U TAK ACAEE.

HencnpaBHOCTH, MOSBMBLLIMECS B PE3YALTATE BO3AEMCTBMA BHELLIHMX DAKTOPOB, HAMPUMED
BAQKHOCTM MAM TEMNEPATYPbI, O TAKXKE B PE3YABTATE HEMPABMALHOM SKCMAYATALMA NPUGOPA.

MOBPEXAEHUS UAM AETOEKTbI, BbI3BAHHbIE TPAHCMOPTUPOBKOM, ECAU U3AEAME NEPEBO3UTCS
MOKYMATEAEM.

Mpu 0BHAPYXEHUM CAEAOB NMPOHUKHOBEHMS B YCTPOMCTBO, O TAKXKE PEMOHTA B HE
CBTOPU3MPOBAHHOM CEPBUCE.

MPY MEXAHNYECKMX MOBPEXAEHMAX (CKOAbI, BMATUHBI, TDELLLMHbI) BLIXOAQ M3 CTPOS M3AEAMS 13-30
MONAAQHKS BHYTPb €r0 MHOPOAHBIX MPEAMETOB (FBO3AEM, MOHET, KOCTOYEK, LLMMAEK, ObITOBbIX
HOCEKOMBIX M T.M.)

My 0BHAPYXXEHUM HEMCMNPOBHOCTEM, BOHUKLLIMX B PE3YALTATE MCMOAb3OBAHMS HECTAHAQPTHbBIX
PACXOAHBIX MATEPUAAOB MAM AETAAEM (HOCAAKM, LUAGHTM, GOUMABTOBI U T.M.).

EcAm npubop, NpeAHA3HAYEHHbBIM AAS UCMIOAB30BCHMS B AOMALLIHMX (ObITOBbIX) YCAOBUSAX, MCMOAB3YIOT
B MPOdOECCHMOHAABHOM AEFTEABHOCTM C LLEABIO MOAYYEHUS MPUOLIAM, MPOU3BOACTBEHHbIX U APYTUX
LLEASIX, HE COOTBETCTBYIOLLIMX HOCTOALLLEMY HA3HAYEHUIO NPUBopPa.

BO BCEX OCTAABHbBIX CAY4QSX, KOTAQ HEAOCTATKM MPUBOPA BbISBUAUCH B PE3YABTATE HE COBAIOAEHMS
MHCTPYKLMM MO IKCMAYATALMM MOKYMATEAEM, MAU HEAOCTATKM MOABUAMCH MO BUHE TPETBUX AMLL, MAM
AENCTBUM HEMPEOAOAMMOM CUAbI.

FAPAHTHS HE PACNPOCTPAHAETCS HA YACTM NMOABEPXKEHHBIE ECTECTBEHHOMY M3HOCY, TOKME KAK:
ACQMIMbI, OMABTRbI, AKKYMYASTOPSI, MPEAOXPAHUTEAM, BHELLHME BAOKM MUTAHWS 1 3APSAHBIE
YCTPOWCTBA, COEAMHUTEABHbBIE KOBEAM, KPBILLIKU, LUAQHTU, TOYOKM, LLLETKM, HOCAAKM, PEMELLIKM.

4. TaPAHTUA MOXET BbITb MPEKPALLLEHA, ECAU:

YCTPOMCTBO ObIAO OTPEMOHTMPOBAHO B HE ABTOPU3UPOBAHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE MAM
PUZMHECKUM AULLOM.
YCTPOMCTBO ObIAO HOMEPEHHO NOBPEXAEHO.

5. TOPQHTUMHBIN TAAOH ABAFETCH HEAEMCTBUTEABHBIM ECAM HE MPEAOCTABAEH KACCOBbIM YEK MAM
APYTHUE, AOKA3bIBAOLLME NPHOBpeETEHUE NPUBOPA Y OCOULLMAABHOTO AUAEPT, AOKYMEHTSI.

6. M3rotoBUTEAb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 30 HECHACTHBIE CAYHAM,

TPOBMbI AKDAEM, UAW XKMBOTHbIX, MOPYM MMYLLLECTBA, MPOU3OLLIEALLIME B PE3YALTATE HEMPABUABHOM
3KCMAYATAUMM NPUBOPOB. TAK XE B CAY4AE HE3HAHMS MAM HECODAIOAEHUA MHCTPYKLLMKM NO
IKCMAYATALMM.

Moaenb

CepumHbin Homep
AQTa NPOACXKM
MoAnMCb NPOAQBLLA
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GARANTI BELGESI

Satin almig oldugunuz cihaz, 28.11.2013 tarihli, 28835 sayil Resmi Gazetede yayimlanan ve 28.05.2014 tarihinde yiiriirliige giren 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 56 nci maddesi uyarinca, Senur Elektrik Motorlar San. ve Tic. A.S. tarafindan garanti altina alinmigtir. Bu cihazi kullanirken asagidaki sartlan
gbz dniinde bulundurmaniz, cihazinizin garanti kapsaminda kalmasini saglar.

GARANTI SARTLARI
. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren balar ve 3 yildir.

Malin biitiin parcalar dahil olmak iizere tamam garanti kapsamindadr.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a. Sozlesmeden ddnme,
b.  Satig bedelinden indirim isteme,
c.  Ucretsiz onanimasini isteme,
d.  Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

. Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir iicret
talep etmeksizin malln onarimini yapmak veya yaptirmakla yiikiimliidiir. Tiiketici icretsiz onanm hakkini diretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici, iiretici
ve ithalat ti bu hakkini kull dan miiteselsilen sorumludur.

. Tiiketicinin, iicretsiz onanim hakkini kullanmasi halinde malin;

«  Garanti siiresi icinde tekrar anizalanmasi,

% Tamiri icin gereken azami siirenin agilmas|,

«  Tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, iiretici veya ithalatc! tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, iiretici ve ithalatci miiteselsilen sorumludur.
Malin tamir siiresi 20 is giiniinii, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is giiniinii gecemez. Bu silre, garanti siiresi igerisinde mala iligkin anizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baglar. Malin arizasinin 10 is giinii
icerisinde giderilememesi halinde, iiretici veya ithalatgi; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer tzelliklere sahip bagka bir mal tiiketicinin kullanimina tahsis
etmek zorundadir. Malin garanti siiresi igerisinde arizalanmasi durumunda tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir.

. Malin kullanma kilavuzunda yer alan | lara aykiri kullanil Kl anizalar garanti kapsami disindadir.

. Tiiketici, garantiden dogan haklaninin kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmaziiklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki
Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagsvurabilir.

IMALATCI / ITHALATCI FiRMA :

Unvani + SENUR ELEKTRIK MOTORLARI SAN. VE TIC. A.S.

Merkez Adresi : Cihangir Mah. Dolum Tesisleri Cad., Sehit Piyade Er Yavuz Bahar Sk.
No:7 34310 Avcilar /ISTANBUL

Telefon +(0212) 4221910/ 4 Hat - (0212) 422 13 30 / 5 Hat

Faks : (0212) 42209 29

FiRMA YETKILISiNiN

} (Senmy Uriin Kodu / Haftasi / Seri No

imzasi- Kagesi  :  SANAVIVETICHRE

MALIN

Cinsi : Mutfak Robotu
Markasi : ARNICA
Modeli :106 / Quick

Mensei : Tiirkiye
Teslim Tarihi ve Yerl

SATICI FIRMANIN

Ui H . H

Aresi ; Tarih / imza / Kase
Telefon :

Faks

Fatura Tarih ve No

Garanti Siiresi: 3Yil  Azami Tamir Siiresi: 20 is giinii
www.arnica.com.tr






